
Golf Club Cà della Nave
Piazza della Vittoria, 14 
Martellago (VE)

DA SOTTOPRODOTTI A
VALORE: STRATEGIE

INNOVATIVE E
COLLABORATIVE PER

UN'ECONOMIA CIRCOLARE
NELL'AGRIFOOD

Giovedì 19 dicembre 2024
ore 14:30

>LINK ISCRIZIONE<

https://www.eventbrite.it/e/da-sottoprodotti-a-valore-strategie-innovative-e-collaborative-tickets-1095277637899?aff=oddtdtcreator


PROGRAMMA DELL’EVENTO:

14:30 - Registrazione partecipanti

15:00 - Benvenuto, saluti istituzionali 
Martino Cerantola, Presidente RIR Cluster Biologico Veneto

Introduzione e moderazione: “Economia circolare e sharing economy:
sfide e opportunità per imprese e territori” 
- Samuele Trestini, Responsabile CTS Cluster Biologico Veneto

15:15 - SESSIONE 1: COLLABORARE PER INNOVARE - IL RUOLO
DELLA LOGISTICA NELLA SHARING ECONOMY

“Logistica per la sostenibilità della filiera agricola e alimentare”
- Remigio Berruto: Politecnico di Torino - Dipartimento Interateneo di
Scienze, Progetto e Politiche del Territorio

“Ecolog: una logistica sostenibile per le Colline del Prosecco di
Conegliano e Valdobbiadene”
- Marina Montedoro, Presidente Associazione per il Patrimonio delle
Colline del Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene



PROGRAMMA DELL’EVENTO:

16:00 – SESSIONE 2: VALORIZZAZIONE DEI SOTTOPRODOTTI

“Competitività Sostenibile: verso un’Economia Circolare Rigenerativa” 
- Elena Sgaravatti, Plantarei Biotech S.r.l.

“Nuova vita ai sottoprodotti agroalimentari: innovazioni e opportunità
di mercato”
- Marco Lucchetta: Università degli Studi di Padova - Dipartimento
TESAF
- Rita Musetti: Università degli Studi di Padova - Dipartimento TESAF
- Francesco Valentino: Università Ca’ Foscari - Dipartimento DAIS
- Claudia Crestini: Università Ca’ Foscari - Dipartimento DSMN

“Biotecnologie microbiche per valorizzare gli scarti agro-alimentari in
bioprodotti a valore aggiunto: bioplastiche, biocarburanti, enzimi
industriali”
Lorenzo Favaro: Università degli Studi di Padova - Dipartimento
DAFNAE
Daniele Vezzini: Università degli Studi di Padova - Dipartimento
DAFNAE

17:30 – Conclusioni e chiusura dei lavori

17:45 – Aperitivo a buffet e Brindisi di Natale


